


国産米を使用しております。

伊勢志摩浪漫 

春きゃべつ寄せ 煮鮑 雲丹 キャビア

赤貝 炙りあこや貝 春野菜 新若芽

二種の味噌ソース

桜鯛 蛤 筍 新若芽椀

伊勢海老と本日のお造り

黒トリュフ 牛たん小鍋 伊勢赤味噌仕立て

松阪牛 伊勢志摩備長炭焼  サーロインまたはフィレ

蛍烏賊の土鍋釜炊きご飯 新玉葱 筍 山菜 炙り唐墨

いちごムース マイヤーレモン射込み

黒胡麻餡最中

 



国産米を使用しております。

合歓 

平飼い卵の玉締め 蛤 桜海老

冷やし鮑担々麵

伊勢海老のお造り

桜鯛油焼き 菜の花ソース 桜塩

炭火焼 または 鍋料理より一品お選びください

伊勢志摩備長炭焼
 

  金目鯛檜扇貝海老  

  松阪豚  

  伊勢海老  

  松阪牛  

鍋料理 名さまより
 

  伊勢海老しゃぶしゃぶ                 

  伊賀牛しゃぶしゃぶ または すき焼き     

  松阪牛しゃぶしゃぶ または すき焼き  

三重県産鰤の土鍋釜炊きご飯 自家製塩黄柚子

伊勢茶のパリブレスト 三重県産きな粉アイス



国産米を使用しております。

和食

シェフのおすすめ

伊勢海老料理

伊勢海老坦々麺

伊勢海老活け造り

伊勢海老炭火焼き

伊勢海老塩釜焼き

伊勢海老天婦羅

鮮魚

サーモンお造り

本日の薄造り

海の恵みお造り盛り合わせ

追加 伊勢海老

 

 

本日の一品 スタッフにお尋ねください

ひとくちトリュフ蕎麦 うずらのポーチドエッグ

伊勢鮪串焼き山葵岩塩

伊勢海老コロッケ

本日の海鮮太巻

煮鮑天婦羅



国産米を使用しております。

松阪牛料理

伊勢志摩備長炭焼

サーモンの炭火焼

錦爽鶏もも肉炭火焼  

松阪豚炭火焼

金目鯛の一夜干し

鰻炭火焼甘たれ または 白焼

鍋物  名さまより

伊勢海老しゃぶしゃぶ

野菜 豆腐 ポン酢 胡麻だれ

しゃぶしゃぶ

松阪牛または伊賀牛

野菜 豆腐 ポン酢 胡麻だれ

すき焼き

松阪牛または伊賀牛

野菜 豆腐 たまご

 

松阪牛サーロインカツレツ

松阪牛炭火焼

 サーロイン

 フィレ

 

 

 

 

 

 



国産米を使用しております。

〆の一品

サーモンいくら丼  

松阪牛丼

松阪牛と雲丹の細巻寿司

釜炊き御飯二合

炊き込み御飯二合

 蛍烏賊

 鮑 雲丹

トリュフ

握り  一貫より

烏賊

サーモン

穴子

本日の白身魚

伊勢鮪

才巻海老

いくら

雲丹

仕入れ状況により、内容が変更する可能性がございます。 

 

 

 

 

 

 

 



国産米を使用しております。

洋食

スープサラダ

コーンスープ

アスパラガススープ

ガーデングリーンサラダ

カプレーゼ

国産メロンと生ハムサラダ

ニース風サラダ

蒸し鶏と胡桃のサラダ 

瀬戸内キャビア   

サワークリーム ディル ケッパー レモン

 



国産米を使用しております。

洋食

パスタ

ペンネリガーテトマトソース

リガトーニボロネーゼ

リングイネ貝と青さ海苔

伊勢海老スパゲッティトマトソース

サンドイッチ

クラブハウスサンドイッチ

松阪牛チーズバーガー

松阪牛ヒレカツサンド

 



国産米を使用しております。

メインディッシュ

サーモンポワレ

バーニャカウダソース

松阪豚のソーセージ     

松阪牛ミートボール

トマトソース

鰆と海老のアクアパッツァ

伊勢海老の香草パン粉焼き    

ケッカソース

 



国産米を使用しております。

ヴィーガン

揚げ出汁豆富

温製湯葉鼈甲餡掛け

蒸し野菜

グリル野菜

ひと口トリュフ蕎麦

野菜天婦羅

温かいそばまたはざるそば

温かいうどんまたはざるうどん

野菜釜炊きご飯二合


