
 

 



 

 

 

品ディナーコース 

海老と苺のサラダ仕立て

ブルーチーズと胡桃 ハーブオイル

お好みのメインディッシュをお選びください

鰆のコンフィ ポルトブランのソース

グリーンピース 桜海老 えのき茸 クレソン

 

春野菜の‘ナヴァラン ダニョー’ 仔羊の煮込み

国産牛ロースのグリル

季節野菜 赤ワインソース

三重県産和紅茶のアイスクリーム

ミルクチョコレートムース ラズベリーのコンフィチュール

コーヒーまたは紅茶

 



 

 

 

品ディナーコース 

サーモンのマリネ ビーツのレムラード

アブルーガ   10 年熟成バルサミコ酢 

春人参のポタージュ

鰆のコンフィ ポルトブランのソース

グリーンピース 桜海老 えのき茸 クレソン

お好みのメインディッシュをお選びくさい

 

春野菜の‘ナヴァラン ダニョー’ 仔羊の煮込み

 

国産牛ロースのグリル

季節野菜 赤ワインソース

三重県産和紅茶のアイスクリーム

ミルクチョコレートムース ラズベリーのコンフィチュール

コーヒーまたは紅茶 



 

 

アラカルトメニュー 

 

前菜

海老と苺のサラダ仕立て

ブルーチーズと胡桃 ハーブオイル

サーモンのマリネ ビーツのレムラード

アブルーガ 年熟成バルサミコ酢

春人参のポタージュ

トマトとモッツァレラチーズのカプレーゼ

生ハムとフルーツ

グリーンサラダ

シーザーサラダ

パテ ド カンパーニュ

種のチーズプレート



 

 

主菜

鰆のコンフィ ポルトブランのソース

グリーンピース 桜海老 えのき茸 クレソン

春野菜の‘ナヴァラン ダニョー’ 仔羊の煮込み

国産牛ロースのグリル

季節野菜 赤ワインソース

デザート

ブルーベリーとカシスのタルト

イタリア産ピスタチオのアイスクリーム

三重県産和紅茶のアイスクリーム

ミルクチョコレートムース ラズベリーのコンフィチュール

アイスクリームとソルベの盛り合わせ


