
 

 



 

 

 

フェスティブ ランチコース 

 

 

アミューズブーシュ

シェフからのプレゼント

カリフラワーのポタージュ

ズワイ蟹とキヌアのアンサンブル

鮪のタルタル根菜を散りばめて

西洋わさびのヴィネグレット唐墨

牛ほほ肉の赤ワイン煮込み

ブフ・ブルギニョン

柚子とヌガーモンテリマールのムース

ピスタチオのアイスクリーム

コーヒーまたは紅茶

 



 

 

クリスマス フォレ デセール 

 

 

 

セイボリーの盛り合わせ

ライチのムースベリーとローズのジュレ

柚子のタルトキャラメルシャンティ

チョコレートブラウニー

アプリコットジャムクッキー

マダガスカルバニラとラズベリーのヴァシュラン

ピスタチオのモンブラン

コーヒーまたは紅茶

 

 



 

 

 

クリスマス ディナーコース 

 

 

アミューズブーシュ

シェフからのプレゼント

オマール海老のブランシール

セロリラブのフランと林檎のサラダアマン東京オリジナルキャビア

菊芋のポタージュ

パンチェッタと白隠元豆の煮込み

平目と帆立のポーピエット

アンディーブのエチュベドライトマトアルベールソース

国産牛フィレ肉

聖護院蕪のブレゼと姫人参のローストマデラソーストリュフ

マダガスカルバニラのブッシュドノエル

ラズベリーシャーベット

コーヒーまたは紅茶


