
 

 



 

 

  

ランチコース 

 

季節のスープ

お好みの前菜をお選びください

鱈のブランダードとカリフラワーのテリーヌ仕立て

アーモンドとドライトマトのクーリー

八ヶ岳名水赤鶏のガランティーヌエピスの香り

セロリラブのピューレとポワローのエチュベ

シーザーサラダ

沖縄県産金アグー豚の自家製プロシュートコット

相模原産有精卵のポーチドエッグ

アンチョビとベーコングラナパダーノ

お好みのメインディッシュをお選びください

金目鯛のヴァプール

ブロッコリーと春菊のアーリオオーリオタプナードソース

国産牛ロースのグリル

季節野菜レフォールソース

柚子とキャラメルのムース

ジャンドゥーヤのアイスクリーム

コーヒーまたは紅茶

 

 



 

 

ストロベリー フォレ デセール 

 

 

セイボリーの盛り合わせ

木頭ゆずと苺のサントノレ

白苺のマカロン

あまおうのムースピスタチオクリーム

ヨーグルトと苺のトライフル

苺とハイビスカスティーのジュレ

コーヒーまたは紅茶

 

 



 

 

デセール 

  

柚子とキャラメルのムース 

ジャンドゥーヤのアイスクリーム 

 

  

マダガスカル産バニラのクレームブリュレ  

森のアペタイザー 

  

ハムの盛り合わせとピクルス

種のチーズドライフルーツ添え

 

 


