
(GF) Gluten free, (DF) Dairy free, (NF) Nut free, (V) Vegetarian, (VV) Vegan 

All prices are in Japanese Yen, inclusive of 15% service charge and 10% consumption tax. 

                                                              上記日本円での表示価格には、サービス料 15% と消費税 10% が含まれております。 
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MENÙ PRANZO FESTIVITÀ 

フェスティブシーズンランチメニュー 

Fest ive season lunch menu 

 

VELLUTATA DI  PORCINI 

COME PICCOLO ASSAGGIO DI BENVENUTO  

Seasonal  amuse-bouche:  

porc ini  mushroom vel lutata cream  

シェフからのおもてなし 

ポルチーニ茸のヴェルタータ 

 

RAVIOLI  DI  PESCE BALESTRA  

Raviol i - shaped Kawahagi  f i lef ish,  

l iver ,  seasonal  vegetab les  

カワハギのラビオリ仕立て 肝のクレーマ 

季節野菜のコンポジツィオーネ 

 

SPAGHETTI  

Art isanal  Setaro Spaghett i ,  Hokkigai  Arct ic  surf  c lam,  

broccol i  cream, Nagasaki  mullet  bottarga roe  

スパゲッティ ホッキ貝とブロッコリのクレーマ 

長崎県産ボラのボッタルガ 

 

CODA DI  ROSPO, 

SPINACI  AGLIO OLIO,  BERGAMOTTO  

Roasted monkf i sh,  home cured Agu pork pancet ta bacon,  

gar l ic  ol ive oi l  spinach,  bergamot  

自家製金アグー豚のパンチェッタを巻いたアンコウのアッロースト 

寒じめほうれん草のアーリオオーリオ ベルガモット 

 

ANATRA 

Roasted Kasumi duck,   

marinated Treviso red chicory,  black truf f le  sauce  

茨城県産かすみ鴨のアッロースト 

ラディッキオタルディーボのマリナート 黒トリュフのサルサ 

 

PANETTONE 

Housemade panettone,  P iedmont hazelnut gelato  

自家製天然酵母のパネトーネ 

ピエモンテ産ヘーゼルナッツのジェラート 

 

CAFFÈ O TÈ,  PICCOLA PASTICCERIA  

Cof fee or  tea,  sweet bi tes  

コーヒー または 紅茶 小菓子 

 

 

20,000 



(GF) Gluten free, (DF) Dairy free, (NF) Nut free, (V) Vegetarian, (VV) Vegan 

All prices are in Japanese Yen, inclusive of 15% service charge and 10% consumption tax. 

                                                              上記日本円での表示価格には、サービス料 15% と消費税 10% が含まれております。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

NATURALE 

自然 

Seasonal  tast ing menu  

 

SFORMATO DI  PORCINI  (NF/V) 

Porc ini  mushroom savoury f lan,  

taleggio fondue sauce,  butternut squash sa lad  

ポルチーニ茸のスフォルマート 

タレッジョのフォンデュータ  

バターナッツ南瓜のインサラータ 

 

FETTUCCINE (NF) 

Fettuccine,  housemade Golden Agu pork sausage,  

makomodake wi ld r ice s tem,  

crunchy aromatic  herbs  

フェットチーネ 

自家製金アグー豚のサルシッチャとマコモダケ 

ハーブのフリット 

 

PESCE BANDIERA (DF/NF) 

Herb crusted Tachiuo scabbard f ish,  

Kuruma ebi  prawn,  squid,  

lotus root cake,  marinara sauce  

太刀魚 車海老 烏賊の香草パン粉焼き 

蓮根餅 サルサマリナーラ 

 

CERVO (GF/NF) 

Roasted Yezo venison loin,  

celery root purée,  

pickled purple cabbage,  juniper berry sauce  

蝦夷鹿ロースのアッロースト 

根セロリピュレと紫キャベツのクラウティ 

サルサ アル ジネプロ 

 

MONTE BIANCO 

Mont Blanc ,  pear sorbet ,  

Aomori  black currant compote  

モンテビアンコ 洋梨のソルベ  

青森県産カシスのコンポート 

 

CAFFÈ O TÈ,  PICCOLA PASTICCERIA  

Cof fee or  tea,  sweet bi tes  

コーヒー または 紅茶  小菓子 

 

15,000  


