
 

 



 

 

 

品ディナーコース 

お好みの前菜をお選びください

炙りカツオのカルパッチョ焼き茄子のピューレ

チェリートマトとケッパーのソースオリーブパウダー

色の薩摩芋のクリームスープトリュフ

お好みのメインディッシュをお選びください

低温調理したサーモンコンフィ

赤キャベツとジュ・ド・コキヤージュのエチュベ

ブール・ノワゼットソース

 

アグー豚ロースのグリル

ポルチーニ香る牛蒡のピューレ旬のキノコソテー添え

国産牛ロースのグリル

季節野菜レフォールソース

無花果のコンポートサングリアのジュレ

フォレノワールチョコレートのクレームグラッセ

コーヒーまたは紅茶

 



 

 

 

品ディナーコース 

 

お好みの前菜をお選びください

炙りカツオのカルパッチョ焼き茄子のピューレ

チェリートマトとケッパーのソースオリーブパウダー

かすみ鴨のコンポジション（ロースト・レバーペースト・生ハム）

キャロットとポワローのジュリエンヌ・サラダ

ミロワールの赤ワインソース
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アラカルトメニュー 

 

前菜

炙りカツオのカルパッチョ焼き茄子のピューレ

チェリートマトとケッパーのソースオリーブパウダー

かすみ鴨のコンポジション（ロースト・レバーペースト・生ハム）

キャロットとポワローのジュリエンヌ・サラダ

ミロワールの赤ワインソース

色の薩摩芋のクリームスープトリュフ

トマトとモッツァレラのカプレーゼ

生ハムとフルーツ

グリーンサラダ

シーザーサラダ

パテドカンパーニュ

種のチーズプレート

 



 

 

主菜

低温調理したサーモンコンフィ

赤キャベツとジュドコキヤージュのエチュベ

ブールノワゼットソース

アグー豚ロースのグリル

ポルチーニ香る牛蒡のピューレ旬のキノコソテー添え

国産牛ロースのグリル

季節野菜レフォールソース

デザート

無花果のコンポートサングリアのジュレ

フォレノワールチョコレートのクレームグラッセ

アイスクリームとソルベの盛り合わせ


