
(GF) Gluten free, (DF) Dairy free, (NF) Nut free 

All prices are in Japanese Yen, inclusive of 15% service charge and 10% consumption tax. 

上記日本円での表示価格には、サービス料 15% と消費税 10% が含まれております。 

ARVA LUNCH MENU 

SUMMER 2024  

TERRA 

大地 

 

Star ter,  choice of  f i sh or  meat,  dessert  

 

 

VITELLO TONNATO (GF/DF/NF) 

Cold poached veal ,  tuna sauce,  

Yamanashi  herb sa lad,  black ol ives,  capers  

ヴィテッロ トンナート 

山梨県契約農園のハーブのインサラータ 

黒オリーブとケッパー 

 

*****  

 

BRANZINO (GF/DF/NF) 

Sautéed sea bass,  

myoga g inger,  salted lemon,  

sea sca l lop,  anchovy,  fennel  

鱸のソテー 

茗荷と自家製塩檸檬 帆立 

アンチョビとフェンネル 

 

or または 

 

MAIALE (GF/NF) 

Roasted Okinawa Golden Agu pork,  

kinj iso purple spinach,  spaghett i  squash,  

`passi to`  rai sin  wine sauce  

沖縄県産金アグー豚ロースのアッロースト 

金時草と金糸瓜のインサラータ サルサパッシ―ト 

 

*****  

 

TIRAMISÙ CON CIOCCOLATO DOMORI  

Tiramisu,  Domori  chocolate,  espresso  

ティラミス  ドモーリ社チョコレート 

 

CAFFÈ O TÈ,  PICCOLA PASTICCERIA  

Cof fee or  tea,  sweet bi tes  

コーヒー または 紅茶  小菓子 

 

9,000 

 

 

 

 

 

 



(GF) Gluten free, (DF) Dairy free, (NF) Nut free 

All prices are in Japanese Yen, inclusive of 15% service charge and 10% consumption tax. 

上記日本円での表示価格には、サービス料 15% と消費税 10% が含まれております。 

SOLE 

太陽 

 

Star ter,  short  pasta,  f i sh  or meat,  desser t  

 

VITELLO TONNATO (GF/DF/NF) 

Cold poached veal ,  tuna sauce,  

Yamanashi  herb sa lad,  black ol ives,  capers  

ヴィテッロ トンナート 

山梨県契約農園のハーブのインサラータ 黒オリーブとケッパー 

 

CAVATELLI  (DF/NF) 

Southern I tal i an smal l  pasta shel ls ,  

Ayu sweetf i sh conf i t ,  

zucchini  & mint pesto,  l emon  

カヴァテッリ 

鮎のコンフィ ズッキーニとミントのペスト 檸檬 

 

*****  

 

BRANZINO (GF/DF/NF) 

Sautéed sea bass,  myoga g inger,  

sal ted lemon,  sea scal lop,  anchovy,  fennel  

鱸のソテー 

茗荷と自家製塩檸檬 帆立 

アンチョビとフェンネル 

 

or または 

 

MAIALE (GF/NF) 

Roasted Okinawa Golden Agu pork,  

kinj iso purple spinach,  spaghett i  squash,  

`passi to`  rai sin  wine sauce  

沖縄県産金アグー豚ロースのアッロースト 

金時草と金糸瓜のインサラータ サルサパッシ―ト 

 

*****  

 

CASSATA 

Fig  & r icotta cheese  Sic i l ian Cassata cake ,  

I tal i an organic  honey ge lato  

無花果とリコッタチーズのカッサータ 

イタリア産有機はちみつのジェラート 

 

CAFFÈ O TÈ,  PICCOLA PASTICCERIA  

Cof fee or  tea,  sweet bi tes  

コーヒー または 紅茶  小菓子 

 

12,000  

NATURALE  

自然 

 

Seasonal  tast ing menu  

 

FRITTO (DF) 

Tokushima Hamo conger  ee l  

& vegetable  f r i t to,  

tomato,  anchovy,  

Aomori  gar l ic  gravy  

徳島県産鱧と季節野菜のフリットミスト 

トマトとアンチョビ 青森県産大蒜のコンディメント 

 

CAVATELLI  (DF/NF) 

Southern I tal i an smal l  pasta shel ls ,  

Ayu sweetf i sh conf i t ,  

zucchini  & mint pesto,  l emon  

カヴァテッリ 

鮎のコンフィ ズッキーニとミントのペスト 檸檬 

 

BRANZINO (GF/DF/NF) 

Sautéed sea bass,  myoga g inger,   

sal ted lemon,  sea scal lop,  anchovy,  fennel  

鱸のソテー 

茗荷と自家製塩檸檬 帆立 

アンチョビとフェンネル 

 

ANATRA 

Caramelized Ibaraki  Kasumi duck,  

Kagabuto cucumber sweet & sour,  

L igurian str ing bean sa lad 

茨城県産カスミ鴨のカラメラート 

加賀太きゅうりのアグロドルチェ 

隠元のインサラータ リグーリア風 

 

CASSATA 

Fig  & r icotta cheese Sic i l ian Cassata cake ,  

I tal i an organic  honey ge lato  

無花果とリコッタチーズのカッサータ 

イタリア産有機はちみつのジェラート 

 

CAFFÈ O TÈ,  PICCOLA PASTICCERIA  

Cof fee or  tea,  sweet bi tes  

コーヒー または 紅茶  小菓子 

 

15,000  

 


