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和食

シェフのおすすめ

伊勢海老料理

伊勢海老坦々麺

伊勢海老活け造り

伊勢海老炭火焼き

伊勢海老塩釜焼き

伊勢海老天婦羅

松阪牛料理

松阪牛粗挽きハンバーグ

旬の焼野菜 温玉フライ

和風デミグラスソース

松阪牛サーロインカツ

松阪牛炭火焼  

  

サーロイン

フィレ

 

ひとくちトリュフ蕎麦 うずらのポーチドエッグ

伊勢鮪串焼き山葵岩塩

本日の海鮮太巻

煮鮑天婦羅
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鮮魚

本日の薄造り

海の恵みお造り盛り合わせ

伊勢志摩お造り盛り合わせ

鮑 伊勢海老

海の幸

金目鯛の一夜干し

鰻炭火焼甘たれ または 白焼

鮑の塩釜焼

山の恵

錦爽鶏もも肉炭火焼柚子胡椒

銘柄豚炭火焼

鍋物

名さまより

松阪牛または伊賀牛しゃぶしゃぶ

野菜 豆腐 うどん ポン酢 胡麻だれ

松阪牛または伊賀牛すき焼き

野菜 焼き豆腐 たまご
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〆の一品

松阪牛丼

松阪牛と雲丹の巻寿司

釜炊き御飯二合

     

炊き込み御飯二合

 鮑 雲丹

 トリュフ

鮨

一貫より

烏賊

穴子

本日の白身魚

鮪

才巻海老

いくら

雲丹

仕入れ状況により、内容が変更する可能性がございます。 

洋食

前菜とスープ

コーンスープ

本日のスープ

ガーデングリーンサラダ

ニース風サラダ

季節のフルーツと生ハムサラダ

カプレーゼ

トリュフバター

自家製フォカッチャ添え

パスタ

ペンネボロネーゼ

伊勢海老スパゲッティトマトソース

鮑と青さ海苔クリームリングイネ   
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メインディッシュ

クラブハウスサンドイッチ

松阪牛チーズバーガー

本日の白身魚香草蒸し

バルサミコソース

コルドンブルー

伊勢海老コトレッタ

松阪牛ヒレカツサンド

フレンチフライまたはサラダ

鮑ステーキ

デザート

アイスクリーム

               

       

  バニラ 伊勢茶 苺

  

チョコレートの盛り合わせ 種

蓬と黒糖のヴェリーヌ

国産柑橘ムース

三重県産苺ごろっとゼリー

フルーツプレート


